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Frites de luxe

Ingrediénten
Voor 4 personen.

750 gram oven friet

50 gram geraspte kaas

200 gram ontbijtspek in plakjes
Flinke snuf paprikapoeder

Snuf versgemalen zwarte peper
2 lente uitjes

Bereiding
Verwarm de oven voor op 200 graden.

Verdeel de oven patat op een, met bakpapier beklede,
bakplaat. Strooi hier de paprikapoeder en versgemalen
zwarte peper overheen. Snij de ontbijtspek in reepjes en
verdeel over de patat. Verdeel hier de geraspte kaas
overheen.

Zet voor 20 minuten in de voorverwarmde oven en hussel
halverwege even door.

Snij ondertussen de lente ui in ringetjes.

Haal de luxe frites uit de oven en strooi de lente ui erover.
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